Chambao es una palabra Andaluza que se refiere a un espacio rustico, hecho con hojas de palmeras y
palos de madera. En ello nos hemos inspirado para la creacién de este concepto que nace en Tulum
con ese estilo bohemio y relajado que caracteriza a este destino.
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The Virgin Queen's Pearls

MOCKTAILS Memnolada de uvas  naranja - higo-jugo de aréndanos

Sparkling Night o ,
Soda de Jamaica - jugo de toronja - jamaica
oleo saccharum de citricos

Kraken Mint o
Whisky Chivas Regal 12 - Fernet Branca - Jugo de Limon
Menta - Sharbat de Chai

Fantasy Ne%roni .
Gin Malfy - Campari - Oporto - Jarabe de Frambuesa
Prosecco

’ Kingdom Sour )
M IX O L O GIA Ron Zacapa 23 - licor de Damiana - oleo saccharum
de citricos - aquafaba - jugo de limén

Golden Passion

Vodka Ketel One - Midori - cordial de circuma'y fruta de la
pasidén - agua ténica - limon - polvo de oro

Moai Island

Ron Havana CLub 7 - Grand Marnier - Chartreuse Amarrillo - Oleo
Saccharum de Citricos - Manzanilla - Limén - Menta

Habano Gold, ) ~
Ron Zacapa Ambar - Tio Pepe - pifa tatemada con tabaco
y canela - jugo de limon - bitters de mandarina

Chambao =
Mezcal Union infusionado con habanero - Ancho Reyes
sharbat de jamaica - bitters de tres chiles - sal de gusano

Espresso Chambao . .
Vodka Absolut Elyx - Frangelico - Jarabe de Avellanas - Café
Expresso - Ralladura de Nuez Moscada

Minted Rita

Tequila Don Julio infusionado con jamaica ?/ chile - Grand
Marnier - miel de agave - limon - menta - sal de jamaica

Sauco Sour . .

Whisky Johnnie Walker - Absenta - jugo de toronja - aquafaba
oleo saccharum de citricos - Peychaud's bitters

Exotic Perdition _ )

Ginebra Tanqueray Ten - licor de arandanos - frambuesa
pepino - oleo saccharum de citricos - bitters de cardamomo
Life Elixir .

Ron Havana Club 7 - Licor de Flor de Sauco - Compota de
Moras - Pera Infusionada con Cardamomo - para 4 personas

Kobe Beer . . o
Negra Modelo - mezcal - jugo de carne - jugo de limén
salsa inglesa - salsa Tabasco

Derby Apple

Jack Daniels apple - miel de jengibre con especias - jugo
de citricos - cerveza de jengibre

Red Scarlet

Tequila volcan de mi tierra blanco - grand marnier cherry
frutos del bosque - sal de volcan - miel de agave

Xitle

Tequila volcan de mi tierra cristalino - licor de café

café espresso - crema de coco

Herencia Cucapa Border
Stella Artois

Michelob Ultra

Negra Modelo

Modelo Especial
Pacifico Clara

Pacifico Suave

Corona Extra

CERVEZA (e
“ II\J/F(?rrlltejo

Michelob Ultra Hard Seltzer

(Strawberry Watermelon / Mango Peach / Cucumber Lemon / Spicy Pineapple)

Nuestros Precios incluyen [VA'y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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Empanadas Chambao - 2 pzs -
ENTRADAS Crols

Cuatro quesos

Langosta Bogavante

Mil Ho%as de Berenjena
Torre de berenjenas crocantes - cremoso de queso
feta - salsa pomodoro

Burrata Italiana .
Ensalada tibia de tomates - espinaca baby
vinagreta de orégano

Crab Cake

Cangrejo azul - salsa remoulade

Croquetas de Spicy Maine Lobster

Pimientos frescos . aioli de chipotle y queso de cabra

Jabu%o Espaiiol Etiqueta Negra
100% Dbellota™ salsa tumaca - pan hogaza artesanal
cortado a mano en la mesa

Téartara del Mar )
Tartara en 3 niveles: salmon - rébalo - atin
mousse de aguacate - edamame

Tértara de Wagyu

Cortada a mano - reCeta secreta

Tiradito de Hamachi o
Salsa de maracuya al limén - manzana - aji picante

Tiradito de Hiramasa
Salsa de soya citrica trufada

Tiradito de Abulén _
Abulon rasurado - aguacate - chile serrano
aceite de oliva

Tacos de Cigala S
Carne de cigala de Escocia - salsa vizcaina picante

Tacos Surf & Turf
Filete USDA Prime - langosta Bogavante
aguacate - mayonesa picante - 2 pzas

Pulpos Baby del Mediterrdneo
A las brasas - pimenton - aceite de oliva
ensalada de aguacate con cilantro

Jamon Wagyu tipo Jabugo i
Res Wagyu curado y afejado como Ibérico espanol

Alaskan King Crab al Grill

Ajo - eneldo - 450 g - Para compartir -

C E VI C H E S grlw?léictgltgnggogsrpp%?e%gsb%?nate cherry
cilantro

Ceviche de Red Snapper
Chile guero rostizado - cebolla morada
cubos de aguacate - limoén

Ceviche de Pulpo Rostizado
Pimiento rojo - pepino - tomate - chiles secos

‘ Ceviche Amarillo de Hamachi
\ Pimiento amarillo - rocoto amarillo del Amazonas
‘ jicama - cilantro

Todos nuestros platillos estan hechos en casa con los mayores estdndares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacion o coccidn. Las preparaciones
que no tienen ninguna coccidn, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros Precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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Acompafiados con salsa cocktail - salsa mignonette
C O L D B AR y salsa tgrtara

Bogavante de Maine - 250 g
Ostras Royal - 5 pzas

Alaskan King Crab - 450 g
Coéctel de Camardn U4 - 2 pzas

Tenazas de Snow Crab - 250 g

S O P A S Gazpacho Andaluz con

Alaskan King Crab
Sopa fria de tomate con pimiento y notas picantes
tartara de aguacate - pata de Alaskan King Crab

Sopa de Cebolla a la Lyonnaise

Hojaldre de gruyere y queso Grana Padano.

Ensalada de Pera
EN S ALADA S Mix de lechugas - pera roja - queso de cabra - arandanos

nuez garapinada - aderezo de betabel con hierbabuena

Chopped Salad

Mezcla de lechugas - aguacate - portobello - tomates
gueso brie - espérragos - aderezo de durazno rosado

Caesar Salad
Aderezo receta de la casa - croutones
anchoas - queso Grana Padano

Ensalada de Alcachofa

al Champagne

Queso camembert - espinaca - tomates cherry
higos - aderezo de frutos rojos con Champagne

| Ensalada Iceberg
‘ Lechuga - aderezo de queso azul - tomate
crocantes de prosciutto y queso azul

Todos nuestros platillos estdn hechos en casa con los mayores estandares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacién o coccion. Las preparaciones
que no tienen ninguna coccién, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros Precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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VERY
RARE AND
EXCLUSIVE

FISH &

SEAFOOD

LOBSTER

Salmén Ora King Tyee

De Nueva Zelanda, sumamente exdtico, solo 16 ejemplares
al mes se exportan a todo el mundo, hasta 20 kg la pieza.
Sashimi corte grueso - aceite de oliva - ensalada

de tomates cherry - 120 g

Sepia del Mediterraneo
De Espana, suave textura, producto gourmet muy cotizado
por su sabor.

Al grill - ajo rostizado - medallén de papa confitado - 300 g

Camaro6n de Senegal
De Africa, el camarén mas grande del mundo.
Tan grande que no entra en ninguna clasificacion.

Al grill - aceite marroqui - cilantro - 500 g

Alaskan King Crab Cluster 3L
De Alaska, impresionante cangrejo rojo super colosal
en su concha - Para compartir -

Al grill - marinado con alifo de ajo e hinojo al cilantro - 1.2 kg

Salmén de Tasmania
De Australia, pesca sustentable en aguas puras - organica
alto valor nutricional - rico en Omega 3

Al grill - perejil - limén - 270 g

Bogavante Entero Stper Colosal
De Nueva Escocia - gran consistencia - sabor intenso - 2.7 kg

- Para compartir -

Cola de Langosta Australiana

De Australia - fina textura - suave sabor semi dulce - 200 g

Cola de Langosta Caribena

De México - pesca sustentable - textura y carne firme - 500 g

Todos nuestros platillos estdn hechos en casa con los mayores estandares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacion o coccidn. Las preparaciones
que no tienen ninguna coccidn, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros Precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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CREEKSTONE FARMS U.S.D.A PRIME

S TEAKS Filete Petit - 220 g Filete - 280 g
AND CHOPS Cowboy - 550 g New York - 400 g

Kansas - 500 g Rib Eye - 400 g

CHAMBAO SIGNATURE - TO SHARE -

Lucifer
Tomahawk - flambeado en la mesa - 2,100 g

Mamut
Rib Eye - doble hueso - 1100 g

Porterhouse
990 g

28 DAY IN HOUSE DRY - AGED

Produccion limitada

Rib Eye - 400 ¢ New York - 400 g

WAGYU AUSTRALIANO - JACK’S CREEK FARM
New York - 400 g Rib Eye - 400 g

MELT IN YOUR MOUTH

Braseado por 16 hrs

Short Rib Brisket

en cerveza negra stout - 900 g con “Rub Chambao” - 300 g

JAPANESE BEEF RESERVE

Seleccion de carnes Wagyu mas exclusivas - produccion limitada

Takamori

New York - 200 g Filete - 200 g

Omi

Rib Eye - 200 ¢ Filete - 200 g 4,300

Kobe

New York - 200 g Rib Eye - 200 g
| DEGUSTACION JAPANESE RESERVE
| Takamori - Omi - Kobe - 70 g de cada una

Todos nuestros platillos estdn hechos en casa con los mayores estandares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacion o coccidn. Las preparaciones
que no tienen ninguna coccidn, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros Precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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Pulpo Super Colosal de las Islas Canarias
Al grill - aceite de shermula - papa rostizada

HOUSE alioli de serrano - 300 g

The FCK Burger
S PE C IAL S Mezcla de carne Dry Aged & Creekstone Prime
queso suizo - cheddar y manchego - 300 g

The FCK kobe Burger

Hamburguesa doble - queso americano curado
arugula - tomate - cebolla - pan brioche - 350 g

King Crab Mac & Cheese

Salsa de queso Cheddar y Grana Padano.

Risotto Cuatro Quesos
Risotto mantecato con 4 quesos y aceite de trufa:
cabra - Grana Padano - Camembert - queso azul

Black Cod

Bacalao negro a las brasas - salsa agridulce de
chipotle

Rack de Cordero Corte Francés

Marinado en yogurt - za'atar y limén - salsa de yogurt
Griego con menta

Pescado a la Tarantina

Al broiler - berenjenas - alcaparras - aceitunas - queso
Grana Padano - chile seco - Para compartir -

Fried Chicken & Waflles

Pollo organico - jarabe de maple - 450 g

S ID E S Espinacas a la Parmesana

Truffle Creamed Corn
Col de Bruselas Crujientes
Hongos Rostizados

Maine Lobster Coleslaw

P AP A S A la Francesa con Romero

Loaded Baked Potato
Crispy Hasselback

Papas Millonarias
Trufa fresca - aceite de trufa - laminas de oro 24k

Papas Chambao
Mil hojas de papas - salsa de queso grana padano
trufado

PURE S Cuatro Quesos

| Camote
| Con Trufa

Con Jalapefio

Todos nuestros platillos estdn hechos en casa con los mayores estdndares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacion o coccion. Las preparaciones
que no tienen ninguna coccidn, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros Precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.

T-RO1/22



Tiramisu Cheesecake
Cheesecake de queso ricotta - crema de mascarpone

P O S TRE S y sabaydn - soletas bafiadas en café espresso
y licor de café - crema - chocolate rallado
Tarta de Manzanas

Base de hojaldre - manzana - salsa de caramelo
crumble - nueces pecanas - helado de vainilla

Flan Frangelico
Flan cremoso con licor de avellanas - crema
diplomatica - tulip de nueces - frutos rojos

Brownie Cheesecake

Brownie - cheesecake - mousse de chocolate
blanco y crema de mani - malvaviscos quemados
chocolate amargo - pistaches

Mousse de Tres Chocolates
Base de galleta Oreo - mousse de tres chocolates
frutos del bosque - crocante de almendras

Crujiente de Pera
Mil hojas de pasta philo - crema frangipane - rebanadas
de pera - helado de vainilla - peras caramelizadas

Tarta Parisina
Flan con costra de galleta - frutos rojos - helado de
dulce de leche - salsa de caramelo - crumble de vainilla

Pavlova de Frutos Rojos
Base de merengue - relleno de crema diplomatica
frutos rojos - toronja deshidratada - hojas de menta

Crumble de Manzana

- Para compartir -

Base de hojaldre - manzana - canela
crumble de vainilla

Rollo de Zanahoria

Bizcocho de zanahoria - frutos secos - arandanos
pasas de uva - coco rallado - betlin de queso crema
con chocolate blanco - hojuelas de oro 24 k

Pifia Flambeada

Pifia al grill - infusionada con jarabe de piloncillo y
canela - flambeada a la mesa con licor de naranja 'y
‘ canela - acompanada de helado de vainilla de

| Madagascar y flores de pensamiento

- Pastel de chocolate relleno de mousse de chocolate

PERDICIC)N DE frutos rojos - salsa de chocolate amargo

- Mousse de chocolate amargo - virutas de chocolate
CHOCOLATE - Pastel de mouse de dos chocolates - base de galleta Oreo
- Para Compartir - chispas de chocolate blanco y obscuro
- Tulip de cocoa con scope de helado de chocolate belga
virutas de chocolate.
- Lava cake - salsa de caramelo - helado de vainilla

Todos nuestros platillos estdn hechos en casa con los mayores estdndares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacion o coccion. Las preparaciones
que no tienen ninguna coccidn, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros Precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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SHISHA
EXPERIENCE

El kit incluye: carga de tabaco
con carbén y 3 boquillas.

Las hookahs son Khalil Maamoon
hechas a mano en Egipto

Recarga de shisha 950

PUROS

Relajese y disfrute de una experiencia de shisha. Elija entre las
mezclas especiales de Mazaya Tobacco y observe nuestro ritual de
preparacion. Las shishas estan disponibles en una variedad de
sabores auténticos y puros.

CLASICA

Durazno

Cereza

Menta

Blueberry

Blueberry - Menta

Sandia

Sandia - Menta

Uva Mora

Doble manzana

PREMIUM

Orange Blossom

Tabaco: menta . sandia . cereza
Ginebra Tanqueray . naranja . pepino
Pitahaya Mix

Tabaco: blugberry . menta . sandia
Mezcal Union . lemongrass . albahaca

EXCLUSIVA

Pina Tropical
Tabaco: Doble manzana . durazno
Cognac Hennessy . durazno . pifa

Selva Negra
Tabaco: Cereza . sandia . uva mora
Chambord . esencia de vainilla . canela

ESPECIAL DE LA CASA

RosaNegra

Tabaco: Love 66 - maracuya - fruta de la pasion
meldn - menta y sandia - pétalos de rosa
Tanqueray flor de Sevilla

Chambao de Carajillo

Tabaco: Blue orange . naranja con menta
Granos de café cubierto de chocolate . canela
licor 43 . licor de café . espresso

Hoyo de Monterrey Epicure No. 2
Montecristo No. 2

Partagas Serie D No. 4

Romeo y Julieta / Coronitas en Cedro
Romeo y Julieta No. 2

Cohiba Panetelas

Cohiba Siglo |

Cohiba Sigo Il

Nuestros Precios incluyen [VA'y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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